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Verzeichnis der Mindesteinrichtungen fur Ausbildungs-
betriebe mit Lernenden in der beruflichen Grundbildung

Fachfrau Hotellerie-Hauswirtschaft EFZ/Fachmann Hotellerie-Hauswirtschaft EFZ
Praktikerin Hotellerie-Hauswirtschaft EBA/Praktiker Hotellerie-Hauswirtschaft EBA

Die Anforderungen an die Mindesteinrichtungen fiir Ausbildungsbetriebe (betrieblich und schulisch or-
ganisierte Grundbildung) richten sich nach den zu erwerbenden Handlungskompetenzen geméass dem
Bildungsplan zur Verordnung uber die berufliche Grundbildung fur Fachfrau Hotellerie-Hauswirtschaft
EFZ/Fachmann Hotellerie-Hauswirtschaft EFZ vom 6. Juli 2023 und Praktikerin Hotellerie-Hauswirt-
schaft EBA/Praktiker Hotellerie-Hauswirtschaft EBA vom 10. Juli 2023.

Infrastruktur und Arbeitsmaterial

o Rezeption/Empfang fir Information und Auskunft

e Ort mit Gastetischen und -stuhlen, Servicestation, Inkassosystem (z.B. Restaurant, Cafeteria, oder
Personalrestaurant)

e Ort mit der nétigen Infrastruktur fur die Durchfiihrung verschiedener Anlasse

e Food- und Nonfood-Lager

e Gléaser, Geschirr und Besteck

e Maoglichkeit fur die Kaffee- und Teezubereitung

e Modoglichkeit zur Aufbereitung von Backwaren (z.B. Backofen, Kombi-Steamer)

e Kiuhl- und Tiefkiihimdglichkeiten

e Entsorgungsstation

e Ort fur Abwaschorganisation

¢ Reinigungs- und Maschinenraume fir die Arbeitsvorbereitung und den Maschinen- und Geréateun-
terhalt

e Wohnraume, Schlafraume, Nasszellen, Lager- und Technikrdume, Bliro

e Pflanzen

e Maschinen, Gerate und Utensilien fir die verschiedenen Reinigungsmethoden zur Unterhalts-,
Zwischen- und Grundreinigung (Es muss sichergestellt werden, dass die lernende Person wahrend
der Ausbildung mit allen Maschinen, Geréaten und Utensilien der Referenzliste in Bertihrung kam
(z.B. UK, Lehrbetriebsverbund 0.A.))

e Wascherei mit getrennter Schmutz- und Sauberzone inkl. Maschinen und Geréten fir den gesam-
ten Waschekreislauf oder Einsatz in einer externen Wascherei.

o Infrastruktur fur die Ausfiihrung administrativer Arbeiten

Schwerpunkt Hauswirtschaft mit zusatzlichen betrieblichen Leistungszielen:
o Rezepte- und Prozessbeschreibungen fir die Zubereitung einfacher Speisen
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Konzepte

e Verpflegungskonzept
e mit einfachem Tagesangebot (Frihstiick, Mittagessen und/oder Nachtessen und Zwischenver-
pflegung)
e mit einfachem Angebot fiir Anlasse
¢ Reinigungs- und Hygienekonzept
e mit den entsprechenden Arbeits- und Gebrauchsanleitungen sowie Kontroll- und Checklisten
e HACCP-Konzept
e Entsorgungskonzept
e Sicherheitskonzept/Arbeitssicherheit und Gesundheitsschutz

Organisation der Arbeitswelt fur die beruflichen Grundbildungen der Hauswirtschaft
Geschaftsstelle = Adligenswilerstrasse 22 = 6002 Luzern = Tel 041 921 62 77 = Fax 041 921 62 78
info@oda-hauswirtschaft.ch = www.oda-hauswirtschaft.ch

Hotel & Gastro formation Schweiz / Suisse / Svizzera
Eichistrasse 20 | Postfach 362 | 6353 Weggis | +41 41 392 77 77 | info@hotelgastro.ch
Avenue Général-Guisan 48a | 1009 Pully | +41 21 804 85 30 | romandie@hotelgastro.ch



